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1 Thai Food 1 Nur 20 Thai-Restaurants und -Imbisse kénnen von ]
sich behaupten, dass das thailandische Kénigshaus ihre Kiiche
ausgezeichnet hat. Chintana Singers stéandig boomendes ,, Thaifood 1¢ . | - 1
gehdrt dazu. ,Meine Mitarbeiter sind ein Teil meiner Familie®, sagt die J
charmante Chefin. Und auch wir wéren gerne ein Teil davon. Denn 1
dann géb’s taglich Nr. 51, Rindfleisch mit Pfefferminz und Europagras

- |
Bucher StraBe 23, Tel. 0911 / 377 80 09, Mo-Sa 11-21.15, So 13-21.15 Uhr,
thaifood1.de
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Non La Die vietnamesische
Kuche zéhlt zu den aroma-
reichsten und leichtesten der
Welt. Das spiegelt sich auch im
modernen, minimalistischen
Design des Non-La wider. Das
Essen wird selbst von erfahre-
nen Vietnam-Reisenden als
original bezeichnet. Ein Rie-
senspaB sind die Reispapier-
rollen zum Selberdrehen.

Kirchenweg 22, Tel. 0911 / 30 00 60
30, Di-Fr 11.30-14.30, Di-So 17.30-
283.20 Uhr, nonla-restaurant.de

3 Wiirzhaus Nur selten sind Kéche so va-

riantenreich und wandlungsféhig wie
Diana Burkel. Die begnadete AnfangdreiBi-
gerin serviert mittags moderne regionale
Hausmannskost zum Sparpreis und abends
Gourmetgerichte auf Sterneniveau. Sie ist
die coolste Reprasentantin der Stadt - nicht
nur im Bayerischen Fernsehen!

Kirchenweg 3a, Tel. 0911 / 937 34 55, Di-Fr 11.30-
14, Mo-Sa ab 18 Uhr, wuerzhaus.info

4 Mamas - Liebe zum Essen Es schaut fast aus
wie ein Museumslokal. Rustikales Massiv-
. holz, historische Bierkriige, Messing-Kaffeema-
schine. Gekocht wird von echten Mamas aus funf
Nationen. Und dementsprechend abwechslungs-
reich ist die Karte. Ein paar regionale Traditionen
sind den Machern aber auch heilig. Deshalb ist
beispielsweise jeden Sonntag Bratentag.
HallerstraBe 32, Tel. 0911 / 470 17 65, Di-Sa 18-23, So 12-15 Uhr, mamas-gastro.de
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Caffe Fatal Es z&hlt zu den altesten Szene- und
Kreativadressen in Johannis. Und: Im ,Fatal“
gibt es einen der besten Brunch-Sonntage der
Stadt — Nach wie vor gilt: frih da sein oder re-
servieren. Das Publikum ist so bunt und ange-
nehm wie der ganze Stadtteil. Wir sehnen
schon jetzt dem Sommer entgegen, wenn der
charmante Vorgarten geéffnet ist.

JagdstraBe 16, Tel. 0911 / 39 63 63, Mo-Sa 9-1, So
9-15 Uhr Brunch-Bilifett, bis 24 Uhr gedffnet

lu & On Irgendwann mal war der durchgestylte
Familienbetrieb das erste Thai-Lokal der
Stadt. Heute ist es immer noch das mit dem
héchsten Anspruch. Geniales Raumdesign,
Spitzenwein und eine Kiiche zum Nieder-
knien — Fisch und Rindgerichte sind der Tipp!

Roritzer StraBe 10, Tel. 0911 / 33 67 67, Mi-So
E 12-14.30 und 18-24 Uhr, iu-on.de
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Fanari Auf dem Highway to Hellas gibt es reich-
lich Wein, kostbaren Metaxa, hausgemachte
griechische Antipasti und typisch traditionelle
Wurst sowie Késespezialitdten aus dem Sid-
osten Europas. Als loannis Politidis seinen Job
verlor, konzentrierte er sich auf die Feinkost
aus seiner Heimat und machte daraus ein La-
denkonzept. Eigeninitiative, die uns schmeckt!

Kirchenweg 8, Tel. 0911 /300 90 07, Mo-Fr 9-19, Sa 9-
14 Uhr, fanari-gr.de
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